MENU PARA HOY
(neluye una bebida por persona)

ENTRANTES
Patatas revoleconas cow torrezinos
20 Ensalada de queso de cabra, cacahuetes tostados Yy vinagreta de membrillo
| Migas de pastor con huevo Y parmesano
20 crema de calabaza con sirope de dgave Y kikos
20 Ensalada “La Bruja”, una mixta wmuy completa
Matriveonio de empanadillas argentinas
Sopa castellana con huevo escalfado
¢ Judias de €L Barco de Avila con matanza
SEGUNDOS - OPCION 1.
) Secreto al limdn, con puré de manzana
20 Magret de pato con candnigoes Y cebolla glaseada
~ Costillar carawelizado con brandy y coca...una especialidad. ..
0 corte argentino con tomate a La provenzal y chimichuryi
Milanesa de pollo a la napolitana
Ragout de ternern de Avila a fuego lento, con patatas
Merluza en salsa con almejas Yy gambas

AT

SEQUNDOS - OPCION 2 (precio por persona):
Chuletén de Avila (1 kg aprox.) a la brasa para dos personas con
patatas y salsa criolla

POSTRES
Espuma de Yogur con cereales Yy chocolate
) Panna cotta de caramelo
Q¢ Ccarpacho de plita con frutos rojos
Cowo de helado con salsa de chocolate
Nuestro arroz cown leche... Con dulce oe leche

X Mousse de chocolate con virutas de chocolate blanco
El postre casero de hoy...

) Platos aptos para celiacos Platos adaptables a celincos

RESTAURANTE LA BRUA 920 352 042
Ganador “Avila en Tapas 2008”7 / qanador ”Mejor Mar’w[aje castilla Y Ledn 20087
Mencibn especial “Avila en Tapas 2009” / Sewmifinal Nactonal “42 Copa de Jerez 2009”
canador “Avila en Tapas 2013" / 22 premio “Avila en Tapas 2015" / 22 premio “Avila en Tapas 20167/
=22 Premio “Avila en Tapas 2017

LOS PRECIOS DE LOS MENUS SON POR PERSONA
Meni valido de lunes a viernes por la maiana no festivos

Suplemento terraza 2 euros por persond. VA Inclulde




